
Vorspeise

Grünkernmehlsuppe mit 
hausgemachten Markklößchen 

Salate vom Büffet
Knackig frischer Endiviensalat mit 
Joghurt-Knoblauch-Dressing
Feldsalat mit Croûtons und
ausgelassenen Speckwürfeln 

Salat von Entenbrust mit Orangenstückchen
Apfel-Lauch-Salat

Selleriesalat „á la Waldorf”
Karottensalat mit feinen Mandelstückchen
Strauchtomaten mit Mozzarella und klarer 

Balsamico-Basilikum-Vinaigrette
Hauptgericht

Schweinemedaillons an Rahmsauce von 
frischen Champignons und Tagliatelle
Putenbrustþ let im Pþ fferlingmantel mit 

Pþ fferlingsauce und Kartoffelgratin

Dessert
Mousse au Chocolat und Mousse au Vanille

Fruchtcocktail aus frischen Früchten

Preis pro Person 21,00 €
Zuzügl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

...ichh muuuß Euuch ssaageen, ees wweeihnaachttet seehr!
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